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2010 Caligiore Organic Reserve Malbec  

Produced By: Caligiore Organic Vineyards -Mendoza, Argentina 

PALATE – Dense spices & a 
powerful array of strong 
berry fruits are evident as 
you step into a bit of 
creamy vanilla and 
blackberries. Raspberry jam 
with hints of toffee & 
chocolate are lovely 
additions. 
 
VARIETAL / BLEND        
100% Old Vine Malbec 
(Vineyard planted in 1930) 
 
FOOD PAIRINGS – Grilled 
meats, spicy pizza, dry 
cheeses or BBQ  

BOUQUET – Intense and 
complex with outstanding 
floral aromas of roses and 
violets over red berries. 
 

NEW BOTTLE ‐ Caligiore is 
proud to utilize a light, 
eco‐friendly grade of 
glass in preparation of 
this value priced wine.  
Each case of 12 glass 

bottles weighs 2 less pounds than previous 
vintages, reducing our carbon footprint! 

WINE DETAILS ‐ Winemaker – Gustavo Caligiore 
www.caligiore.com.ar  13.5% Alc. By Vol., 3.60 pH , 
2.80 g/L Res. Sugar, 34,770 Bottles / 2897 Cases 
Produced, Natural Cork, Organic NOP Certified 

CELLARING POTENTIAL – The 2010 vintage should 
open up over the next 2 years with a bit of decanting 
and will benefit to age gracefully for 8‐10 years.  
Optimal Cellaring – 4 years  

 WINE NOTES & AGING ‐ This single vineyard wine was 
100% organically grown at over 3000 ft. above sea 
level in Mendoza, Argentina on the Caligiore Organic 
Vineyards. Produced in an easy drinking style with "old 
vine" Malbec (80 year old vineyards).  The balance of 
the wine was aged in tank while 20% received French 
Oak aging for eight months to extend the palate and 
mouth feel. 

REGIONAL DETAILS – Mendoza, Argentina is the home 
of South America’s 
most recognized 
wine region and 
Malbec is the King 
of Argentina with 
more hectares 
under production 
than any other 
single grape 
varietal.    This 
wine captures the 
essence of the 
warm days and 
cool nights in the 
Central Mendoza 
region where 
Caligiore is 
committed to 
organic viticulture that utilizes science and advanced 
farming techniques for optimally ripe grapes. 

AWARDS – CURRENT & P.VINTAGE 

 New Vintage 2010 – Just Released  
 2009 Vintage – 3 Stars – Decanter Magazine – 

Buying Guide ‐ UK 
 2009 Vintage –Silver Medal – 2011 Sommelier 

Challenge – CA ‐ USA 

 2008 Vintage – BEST BUY –  91 Points Wine & 
Spirits Magazine – Top 100 Wines of 2009! 


